
食品加工は衛生が第一ですから

νG7(フィールド変換器)を通過した 
水は量子水となり、川上の蛇口から 
工場内のすべてのフロアを経由して、排水
溝(グリーストラップ)へと流れ下ります 
抗菌性能の高い量子水は、まわりの空気に
も作用しながら効果を発揮してくれます

油汚れが落ちやすい 
(界面活性力　水道水の約1.7倍) 
お湯の沸騰が早い、アクが良く取れる 
感染症予防に効果的(腸内細菌活性化) 
野菜鮮度長持ち、仕上がりがいい、おいしさUP 

副次効果etc.

食中毒で製品回収なんて絶対に避けたいですね！

導入事例は　https://wellness7.co.jp   ㍿ウェルネス　06(6885)3610 


